Topferei in Afrika

Makonde Grain Storage Pot

Afrikanische Topferwaren zeichnen den Lebensweg der Bewohner Afrikas nach. Topfe sind
wie Daten, sie geben Einblick in den kulturellen Austausch afrikanischer Gesellschaften, in ihr
Leben, ihre Wege, ihre Bedurfnisse und ihre Fahigkeiten. (2) 2007 entdeckte das von der
Schweiz geleitete Archdologenteam in Zentralmali Stiicke der altesten afrikanischen Keramik,
die auf mindestens 9.400 v. Chr. zurlickgehen. Die Entdeckung wurde von Eric Huysecom von
der Universitat Genf und seinem internationalen Forschungsteam in Ounjougou in der Nahe
der Unesco-gelisteten Bandiagara-Felsen gemacht.

Das Alter des Sediments, in dem sie gefunden wurden, lasst darauf schlieen, dass die sechs
Keramikfragmente, die zwischen 2002 und 2005 entdeckt wurden, mindestens 11 400 Jahre alt
sind. Die meisten antiken Keramiken aus dem Nahen Osten und der zentralen und 6stlichen
Sahara sind zwischen 10.000 und 9-10.000 Jahre alt. (6)

Im antiken Afrika waren es vor allem Frauen, die die Gefalkeramik herstellten. Alte
afrikanische Topferwaren wurden vollstandig von Hand hergestellt. Es ist nicht bekannt, wo
und wann die erste ToOpferscheibe erfunden worden ist. Letztendlich begannen die
afrikanischen Topfer, Topferwaren speziell flir Zeremonien wie Bestattungen herzustellen.
Einige Forscher glauben, dass die erste Topferscheibe im alten Agypten um 3.000 v. Chr.
erfunden wurde. Die Topferwaren wurden zu Objekten geformt und mit groben Werkzeugen
in den nassen Ton geatzt. Die TOpferware wurde dann zum Aushérten in ein offenes Feuer oder
einen Brennofen gelegt.

Sobald die Tépferware ausgehértet war, verzierten die Menschen die Topferware. Das Polieren
war fir die alten afrikanischen Topferwaren wichtig. Antike afrikanische Topferwaren aus den
zentralen Gebieten des Kontinents haben eine einzigartige, polierte Oberflache. (3)



Verziertes Gefall mit gebogenem Lippenrand

In anderen Teilen des alten Afrikas wurden Pflanzenfarben wie etwa roter Ocker oder
Holzkohle zum Bemalen von Topferwaren verwendet. Die Figuren auf den alten afrikanischen
Topferwaren waren abstrakte Formen von Menschen und Tieren.

Es gibt auch Beispiele fir Zickzack-Linien und andere geometrische Muster auf altertimliche
afrikanischen Topferwaren. Eine andere Art der Verzierung alter afrikanischer Topferwaren
waren Edelsteine, Elfenbein und Leder. (7)
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Um 75 n. Chr. begannen afrikanische Topfer, traditionelle rémische Keramik in Stil und Farbe
herzustellen.

In Fabriken wurden Tausende von Stiicken altafrikanischen Keramik im romanischen Stil
hergestellt. Die Topferwaren wurden dann in viele Gebiete in Europa und Asien exportiert.

Um das Jahr 100 n. Chr. wurde die antike afrikanische Topferei im ROmischen Reich bekannter
als die urspringliche romische Topferei. Innerhalb der néchsten 50 Jahre erzwang die antike
afrikanische Topferei die SchlieRung zahlreicher Topferwerkstatten im Rémischen Reich. (3.
Antike afrikanische Topferei)

In einigen Féllen gossen die Frauen den Ton in eine Form aus Tdpferware, Holz oder einer
Kalebasse. Nachdem der Ton getrocknet ist, werden die TOpfe auf einen Haufen gelegt, mit
Holz, Rinde oder getrocknetem Kuhmist bedeckt und im Freien auf einem offenen Feuer
gebrannt. In Landern wie Nigeria und Mali werden jedoch echte Ofen zum Brennen der Tépfe
verwendet. Nach dem Backen werden die Topfe dann verziert.



In anderen Teilen Afrikas werden Pflanzenfarben zum Farben verwendet. Der Farbstoff wird
nach dem Brennen willkurlich auf die Topfe gespritzt. Diese Praxis ist bei den Kongolesen im
heutigen Zaire weit verbreitet. (1) In anderen Regionen werden den TOpfen menschliche oder
tierische Figuren hinzugefugt, um ihnen Charakter zu verleihen oder als Henkel oder
Giel3schnébel zu dienen. Das Volk der Mangbetu in Zaire ist als Meister im Mischen von
Mustern mit runden Topferwaren bekannt, um bemerkenswerte Vasen herzustellen.

Andere Materialien koénnen den Topfen aus funktionalen oder dekorativen Griinden
hinzugefiligt werden. Ein gutes Beispiel hierfiir sind die Abdeckungen aus Korbgeflecht, die
uber die Topfe gestllpt werden und sie funktioneller und eleganter machen. (3) Der grof3e
"Mafwe"-Topf aus Namibia ist mit Blumenszenen verziert, die denen der Lozi ahneln. Der
ausgepragte Halsausschnitt ist jedoch mit einer Mischung aus den fur Mafwe typischen
Chevrons und Dreiecken verziert. (1)

In Afrika stdlich der Sahara kommt der Topferei eine groRe symbolische Bedeutung zu. Das
Handwerk ist von Ritualen und Symbolen umgeben, und mehrere Schritte in der
Produktionsabfolge dienen als Metapher fur die Interpretation und Verarbeitung bestimmter
Facetten der menschlichen Erfahrung. Die Menschen verwenden das VVokabular der Topferei
metaphorisch, um die Verwandlung von nass zu trocken, von weich zu hart, von roh zu
gekocht, von natlrlich zu kulturell, von unrein zu rein durch die Einwirkung von Hitze zu
bezeichnen, um Isolation und Zerstérung zu markieren, um Korperhéhlen zu bezeichnen oder
um Konzepte wie Geist, Empfangnis und Wesen zu diskutieren. (1)

Die Herstellung von Tontépfen und besonderen Gegenstéanden In Afrika war immer mit einem
gewissen Aberglauben oder magischen Ritual verbunden. In manchen Stdammen durfen nur die
Frauen ToOpfe herstellen, in anderen die Ménner und in anderen Stdimmen wiederum, beide
Geschlechter.

In einigen Kulturen musste ein Reinigungsritual durchgefiihrt werden, bevor mit der Topferei
begonnen werden konnte, und in anderen durfte ein Mann in der Nacht zuvor nicht mit einer
Frau zusammen sein, oder eine menstruierende Frau durfte

nicht in die N&he der Gruben kommen.

Um einen Topf herzustellen, braucht man ein paar Dinge: Ton, Temperament, Geschicklichkeit
und nicht zuletzt das Feuer. Die Ovambo-, Kavango- und Caprivi-Stdamme in Namibia
verwenden den gehérteten Ton aus Termitenhiigeln, da er den Leimspeichel der Termiten
enthalt. Dieser Termitenton macht die Tdpfe sehr robust und unterstiitzt die Bindung des Tons
bei der Formung des Topfes.



Tansania/Sambia Nyakusa Kérner-/\Wassertopf.

So sammeln die Tépferinnen den Termitenton und bereiten ihn vor: Die Frauen suchen einen
Termitenhtgel, der auf einer feinsandigen oder lehmigen Flache errichtet wurde. Sie brechen
den harten Lehm an einer Seite des Huigels heraus und tragen die Brocken zurick ins Dorf.

Dort wird er in Holzmdrsern zerstoRen und gesiebt, bis nur noch ein feines Pulver tbrig ist.
Das Pulver wird mit fein gemdrsertem Ziegenmist vermischt (der als Temperierung dient), und
dann wird langsam Wasser hinzugeftigt. Die ganze Zeit Gber wird der Ton mit den Handen
gerollt und geknetet, bis der Ton geformt ist.

In den Regenwaldgebieten Westafrikas, wo das ganze Jahr tiber Bache und Flusse flie3en, wird
der Ton meist in der Nahe von Wasserldufen abgebaut. Bei niedrigem Wasserstand wird der
Lehm von den Ufern der Flisse gegraben. Der Ton wird in der Regel an den Ufern oberhalb
der Hochwassermarke aufgeschiittet, damit er spater zum Arbeitsbereich transportiert werden
kann. Solange die Gruben zugénglich sind, wird genligend Ton gegraben, um die Topfer
wéhrend der Regenzeit zu versorgen, wenn die Gruben mit Wasser gefullt sind.

Weiter stdlich, in der Trockensavanne, wird der Ton in tiefen Gruben und sogar in Schachten
abgebaut, die keine Verbindung zu einer flieBenden Wasserquelle haben. Dabei handelt es sich
um Ton, der entweder durch Verwitterung und Zersetzung an Ort und Stelle entstanden ist
oder, was hdufiger vorkommt, von einem langst ausgetrockneten Bach oder Fluss transportiert
und abgelagert wurde.

Frischer Ton wird mit kurzen, handlichen Hacken oder Grabstocken aus den Gruben gegraben
und in Kérben zum Topferplatz gebracht, wo er zum Trocknen aufgestapelt wird.

Danach wird er zerkleinert, in der Regel durch Stampfen in Holzmérsern, und Steine oder
andere Fremdkdorper werden von Hand herausgepickt. Der Ton wird dann in kleine Stiicke
gebrochen, damit er das Wasser schneller und gleichmaRiger aufnimmt, beziehungsweise
"schlammt”. Anschlieend wird der Ton in groRe Steinguttopfe gefillt, mit Wasser vermischt
und mehrere Tage lang eingeweicht.

Um das ReifRen und Brechen des Tons zu verhindern, wird ein Temperiermittel verwendet, das
den Tonmolekilen Raum gibt, um sich auszudehnen, ohne dass das GefaR reifit.



Tutsi Wassertdpfe, Ruanda

Die in Afrika verwendeten Temperiermittel sind sehr unterschiedlich, lassen sich aber generell
in zwei Kategorien einteilen: organische und anorganische. Zu den organischen Tempern
gehoren fein gehéckseltes Stroh, getrockneter Tiermist, der zu Pulver zerstoRen wird, oder die
Spreu, die beim Ausdinnen von Reis oder Hirse anféllt. Zu den anorganischen Tempern
gehoren gemahlener, getrockneter Flussschlamm oder, am haufigsten, alte Tonscherben, die in
einem holzernen Mdrser zu einem feinen Pulver zerkleinert wurden.

Je nach Qualitdt des Ausgangsmaterials werden die Zuschlagstoffe in den frischen Ton
eingeknetet. Das Ergebnis ist im Allgemeinen ein Tonkorper mit dreilig bis flinfzig Prozent
inertem Material. Gleichzeitig mit der Zugabe der Tonerde fligt der TOpfer oder sein/e
Assistent/in trockene, pulverisierte Tonerde hinzu, die (berschiissiges Wasser aus dem
geloschten Material aufnimmt, bis der Ton die richtige Konsistenz fur die Verwendung hat.
SchlielRlich wird der Ton zu dicken Wirsten oder Kugeln geformt, aus denen der Topfer seine
Gefale herstellt.

Es gibt eine Vielzahl von Methoden zur Herstellung der Topfe, zwei davon sind die
Spiralmethode und die Formmethode. Bei der Spiralmethode werden Tonstiicke oder Wirste
spiralférmig verwendet, um das Gefal von einer Basis aus aufzubauen, die in einer Form ruht,
um die Basis zu stiitzen. Von Zeit zu Zeit muss der Topfer anhalten, um dem Ton Zeit zu geben,
sich zu versteifen oder etwas zu trocknen, da er sonst unter seinem Gewicht zusammenfallt.
Mit Wasser werden dann die Seiten des Topfes gegléttet.

Bei der Formmethode wird ein geformter Topf verwendet, iber den der Ton gestampft wird,
bis er die Form des Formtopfes annimmt. Danach wird der Topf langsam aus der Form
genommen und zum Trocknen und Verfestigen in die Nahe des Feuers oder an einen trockenen
Ort gestellt. Vor dem Brennen wird das Gefal durch Einpragen oder Schnitzen verziert, wobei
es sich manchmal um religiése oder manchmal um rein dekorative Muster handelt. Nach der
Verzierung werden die Tépfe zum Trocknen in die Sonne gestellt.

An Orten, an denen es oft regnet, wird das Gefal in eine trockene Hutte oder einen trockenen
Raum oder in die Né&he eines Feuers gestellt, um mit der Zeit vollstandig zu trocknen. Wenn er
zu nass ist, wird manchmal eine Methode angewandt, die als VVorbrennen bekannt ist, bei der
einzelne Topfe fur kurze Zeit tiber einem Feuer versteckt werden, um die Feuchtigkeit aus dem
Topf zu bekommen.



Der Brennvorgang des Topfes beginnt damit, dass eine dicke Schicht Brennmaterial auf den
Boden gelegt wird, auf dem der getrocknete Topf liegt, und nach der ersten Schicht auf dem
Topf eine zweite Schicht Brennmaterial auf den Topf gelegt wird. Wenn es viele Topfe gibt,
werden die Tépfe Schicht fur Schicht mit Brennmaterial dazwischen ausgebreitet. Dann wird
der gesamte Haufen aus Topferware und Brennmaterial verbrannt. Nach einigen Stunden ist
das gesamte Brennmaterial verbrannt, und die Tépfe werden zum Abkihlen zurlickgelassen.
Die zerbrochenen und defekten Tépfe werden von den guten Tdpfen getrennt und spéter mit
dem Ton wieder als Tempera verwendet. (Wie stellten die Afrikaner Tontopfe her? Gateway
Encyclopedia)

Jeder Stamm hat seine eigene Art, Topferwaren herzustellen. In der traditionellen afrikanischen
Gesellschaft gab es in jedem Haus einen speziellen Tontopf zum Kihlen von Trinkwasser.
Dieser Topf kihlte das Wasser und verlieh ihm auf3erdem ein angenehmes Aroma. Es war ein
Muss flr jedes Haus, einen solchen Topf zu haben, besonders wenn man Besuchern
Trinkwasser anbieten wollte.

- Die Bamana-Topfer sind Teil eines komplexen sozialen und kiinstlerischen Netzwerks bei
den Mande-Volkern in Westafrika. Die Schmiede, Topfer, Barden und Lederarbeiter, die unter
dem Namen nyamakalaw zusammengefasst werden, bilden eine eigene soziale Schicht, die
sich von der Mehrheit der Bauern unterscheidet. Eine Frau entscheidet sich nicht einfach daftr,
Topferin zu werden. Sie wird in eine Familie von Schmieden und Topfern hineingeboren, die
die Geheimnisse ihres Handwerks durch endogame Heiratspraktiken schitzen. Der Bamana-
Begriff fir Topferin, numumuso, wird im Allgemeinen mit "Schmiedin" Ubersetzt, bedeutet
aber viel mehr als die Frau oder Mutter eines Schmieds. (5)

- Die Nyakyusa-Volker in Tansania und Sambia hatten groRBe Getreide-/\Wassergefalie, die als
"ngonde™ oder "nyakusa" bezeichnet wurden. Die Nyakusa leben in der Nédhe der Makonde, in
den fruchtbaren Bergen im Siiden Tansanias und im Norden Malawis.

Die Akan in Ghana nannten ihren Wassertopf "Kukuo". Es handelte sich um einen irdenen
Topf, der regelméal3ig mit der Schale einer Palmnuss erhitzt wurde, die dem darin aufbewahrten
Wasser einen herrlichen Duft und einen guten Geschmack verleiht. Der Topf kiihlte nicht nur
das Wasser, sondern machte es auch gesund und angenehm zu trinken.

- Die Haitianer nannten ihn die "Perle der Insel” oder "gove", und im Stiden Haitis wurde er
"cruche™ genannt.

- Die Swabhili-Sprecher in Ostafrika nannten ihn "Mtungi wa maji", ausgesprochen "Mthunghi™
in authentischem Kiswahili. Manche nennen es auch "chungu cha maji*.

- Bei den Tshivenda-Volkern in Sudafrika wurde es als "mvuvhelo” bezeichnet.

- Imbiza / Igula lobumba wurde verwendet, um Regenwasser oder Wasser aus einer Quelle zu
speichern.

- Die Sprecher der Owan-Edo-Sprache bezeichneten es als "ulee™.
- Die Wolof im Senegal nannten es "ndaa".

- Die Shona-Vélker in Simbabwe nannten ihn “chirongo™.



- Im Sudan wurde es als "zeer" bezeichnet und ist auch heute noch in vielen Haushalten beliebt.

- Im Nordsudan gibt es einen dhnlichen Tontopf, der ebenfalls "zeer" oder "dody" genannt
wird. Er wird auch heute noch verwendet, um Wasser flir den Gemeinschaftsgebrauch
aufzubewahren, und man kann ihn an den Stral3en sehen.

- In Uganda wurde er bei den Runyankore im Sudwesten Ugandas als "enyungu y'amaizi"
bezeichnet. Bei den Luganda-Vdlkern Ugandas wurde sie als ensuwa" bezeichnet.

- Die Acholi-Vélker in Uganda benutzten eine Kalebassenschale (awal/agwatta pii), um aus
diesem GefaR zu trinken.

- Bei den Epie-Volkern in Nigeria wurde sie "obele™ genannt.
- In der Sprache der Yoruba (Studwest-Nigeria) wurde sie als "aamu" bezeichnet.
- Im Igboland, Nigeria, wurde es als "idu™ bezeichnet.

- Bei den Setswana und Sesotho in Stdafrika, Botsuana und Lesotho wurde er, wenn er grof
war, als "nkgo™ bezeichnet, und wenn er klein war, als "nkgwana".

- Die Dholuo-Vaélker in Kenia nannten ihn "oimore nyar katiga", "agulu™ oder "daa pii".
- Bei den Bambara-Volkern in Mali wurde es als "daga™ oder "djifiai" bezeichnet.

- Die Grebo-Volker in Liberia nannten es "coiu”.

- In der Annang-Sprache wurde es als "abang itie" bezeichnet.

- Die Abagusii-Voélker in Kenia nannten ihn "enyongo ya amache" fir einen grof3en und
"egetono kia amache" fur eine Miniaturversion.

- Beim Volk der Kalenjin in Kenia wurde es "chebungut™ genannt. "Das Wasser ist so kalt und
frisch, als kdme es aus einer Quelle™.

- Beim Volk der Yao in Malawi wurde es als "lulo" bezeichnet.

(Erlaubnis zur Verwendung erteilt von Nyanchama Okemwa, 14.08.2021-Afrikanische
Spiritualitat)



